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WINE LIST



V I N I  I N  V E N E T O

D O C    -  D e n o m i n a z i o n e  d ’ O r i g i n e  C o n t r o l l a t a

D O C G  -  D e n o m i n a z i o n e  d ’ O r i g i n e  C o n t r o l l a t a  e  G a r a n t i t a

S i g l e  c h e  c e r t i f i c a n o  l a  q u a l i t à  e  l a  p r o v e n i e n z a  d e i  p r o d o t t i  c h e ,

d e v o n o  p o s s e d e r e  u n  d i s c i p l i n a r e  d i  p r o d u z i o n e  e d  e s s e r e

s o t t o p o s t i  a  r i g i d i  c o n t r o l l i  p r i m a  d i  e s s e r e  i m m e s s i  s u l  m e r c a t o .  

D O C G  h a  v a l o r i  d a  r i s p e t t a r e  p i ù  s e v e r i .

T h e s e  a c r o n y m s  c e r t i f y  t h e  q u a l i t y  a n d  o r i g i n  o f  p r o d u c t s ,  w h i c h  m u s t

c o m p l y  w i t h  p r o d u c t i o n  s p e c i f i c a t i o n s  a n d  b e  s u b j e c t e d  t o  s t r i c t  c o n t r o l s

b e f o r e  b e i n g  p l a c e d  o n  t h e  m a r k e t .  

D O C G  h a s  s t r i c t e r  v a l u e s  t o  c o m p l y  w i t h .

W I N E  I N  V E N E T O



L E  S O T T O - Z O N E  D E L  V A L P O L I C E L L A
CLASSICA -  VALPANTENA -  ESTESA/ORIENTALE

CLASSICA

VALPANTENA

ESTESA



B O L L I C I N E

P r o s e c c o              

D u r e l l o              

F r a n c i a c o r t a  B r u t  D O C G         

C h a m p a g n e  d e l l a  C h i e s a          

4

4

6

1 0

R O S S I

V a l p o l i c e l l a  C l a s s i c o  D O C             

V a l p o l i c e l l a  R i p a s s o  D O C            

4

6

B I A N C H I

D O L C I

A M A R O N E

A m a r o n e  d e l l a  V a l p o l i c e l l a  D O C G 8

C u s t o z a  D O C               

S o a v e  C l a s s i c o  D O C              

L u g a n a  D O C               

P i n o t  G r i g i o  D O C               

4

4

4

4

R O S È

B a r d o l i n o  C h i a r e t t o  D O C 4

V i n  S a n t o  d e l  C h i a n t i  C l a s s i c o  D O C

R e c i o t o  ( r o s s o )  d e l l a  V a l p o l i c e l l a  D O C G

R e c i o t o  ( a m b r a t o )  d e l l a  V a l p o l i c e l l a  D O C G

6

7

7

S P A R K L I N G

W H I T E

R E D

S W E E T

V I N I  A L  C A L I C E
W I N E  B Y  G L A S S



P R O S E C C O

B r u t  D O C  «  R o n c  Z o i i s  »  -  T e n i m e n t i  C i v a

Valdobbiadene Brut DOCG « Dirupo » - Andreola 

Valdobbiadene Extra Dry DOCG - Le Bertole

1 8

2 1

2 3

F R A N C I A C O R T A

B r u t  D O C G  -  M u r a t o r i              

S a t è n  D O C G  -  M u r a t o r i      

B r u t  M i l l e s i m a t o  « V i l l a  C r e s p i a  M i l l è  »  -  M u r a t o r i  

C u v é e  P r e s t i g e  -  C a ’  d e l  B o s c o         

3 2

3 4

3 6

4 5

B O L L I C I N E

S P U M A N T E

B r u t  D O C  «  S e t t e c e n t o  3 3  »  -  L e s s i n i  D u r e l l o         

Metodo Classico Millesimato Brut « Equipe 5 » -  Cantine di Soave 

2 0

2 8

T R E N T O  D O C

B r u t  -  F e r r a r i        

P e r l é -  F e r r a r i        

«  R i s e r v a  L u n e l l i  »  M i l l e s i m a t o  - F e r r a r i         

«  G i u l i o  F e r r a r i  R i s e r v a  d e l  F o n d a t o r e  »  2 0 0 8  -  F e r r a r i  

3 5

5 0

8 5

2 8 0

C R E M A N T

«  C r é m a n t  d e  B o u r g o g n e  »  R o s é  C u v é e  -  L o u i s  B o u i l l o t  3 5

SPARKLING

( F r a n c i a ) ( F r a n c e )



T s a r i n e  «  B r u t  »  C u v é e  P r e m i u m                              

A n d r é  R o g e r  «  G r a n d e  R é s e r v e  B r u t  »  G r a n d  C r u

L o u i s  B r o c h e t  «  B r u t  »

A l b e r t  L e b r u n  «  B l a n c  d e  N o i r s  E x t r a  B r u t  »

P a n n i e r  «  B r u t  S é l e c t i o n  »           

V e u v e  C l i c q u o t  «  C u v é e  B r u t  »          

L a u r e n t - P e r r i e r  «  B r u t  S é l e c t i o n  »                 

P h i l i p p o n n a t  «  R o y a l e  R é s e r v e  »  B r u t        

P e r r i e r - J o u ë t  «  G r a n d  B r u t  »          

T a i t t i n g e r  «  C u v é e  P r e s t i g e  »          

P o l  R o g e r  «  B r u t  R e s e r v e  »           

B i l l e c a r t - S a l m o n  «  B r u t  R e s e r v e  »

D e u t z  «  B r u t  C l a s s i c »           

B o l l i n g e r  «  S p e c i a l  C u v é e  »  

L o u i s  R o e d e r e r  «  B r u t  P r e m i e r  »              

C h a m p a g n e  «  D ’ O r  »

D e u t z  «  B r u t  M i l l é s i m e  »  2 0 0 9  

R u i n a r t  «  B r u t  »              

P a l m e r  &  C o  «  A m a z o n e  »              

L o u i s  B r o c h e t  «  P r e m i e r  C r u  »  2 0 0 5             

K r u g  «  G r a n d e  C u v é e  »              

D o m  P é r i g n o n  «  V i n t a g e  »  2 0 0 6             

P e r r i e r - J o u ë t  «  B e l l e  È p o q u e »             

L o u i s  R o e d e r e r  «  C r i s t a l  »  2 0 0 7             

Taittinger Comtes de Champagne « Grands Cru » Blanc de Blanc 2007         

A r m a n d  D e  B r i g n a c  «  G o l d  »                      

Bollinger « La Grande Année » 007 Limited Edition 2002 con confezione                        

50

53

55

57

58

65

65

78

78

80

80

80

85

95

95

95

1 10

120

120

180

250

350

380

350

300

480

500

C H A M P A G N E

C H A M P A G N E  R O S È

R u i n a r t  «  B r u t  »  R o s é 1 50

https://andreola.eu/categoria-prodotto/eroi-dal-mondo/andre-roger-champagne/


V I N I  B I A N C H I

C u s t o z a  D O C  «  P o e s i e  »  -  C a n t i n a  d i  S o a v e                                                        

S o a v e  C l a s s i c o  D O C  «  V i g n e t i  d i  M o n t e f o r t e  »  -  S a n t i         

S o a v e  C l a s s i c o  D O C  «  C a s t e l c e r i n o  »  -  R o c c a  S v e v a              

1 8

18

22

V E N E T O

P o u i l l y - F u m é  -  D o m a i n e  B o n n a r d  ( L o i r a )        

C h a b l i s  -  D o m a i n e  V e n t o u r a  ( B o r g o g n a )      

G e w ü r z t r a m i n e r  «  S i g n a t u r e  »  -  R e n é  M u r é  ( A l s a z i a )      

35

40

40

F R A N C I A

G e w ü r z t r a m i n e r  «  M a c h  »  -  I s t i t u t o  A g r a r i o  S a n  M i c h e l e  A l l ’ A d i g e     30

T R E N T I N O  A L T O  A D I G E

F R A N C E

W H I T E  W I N E S

L O M B A R D I A L O M B A R D Y

L u g a n a  D O C  «  I  P i a n e t i  »  -  T o m m a s i         

L u g a n a  D O C  «  P r e s t i g e  »  -  C à  M a i o l        

L u g a n a  D O C  -  C à  d e i  F r a t i         

23

25

25

P i n o t  G r i g i o  D O C  «  F r i u l i  C o l l i  O r i e n t a l i  »  -  T e n i m e n t i  C i v a

P i n o t  G r i g i o  D O C  «  C o l l i o  »  -  F e r r u c c i o  S g u b i n    

M a l v a s i a  D O C  -  L a  B u s e  D a l  L o f

2 1

24

24

F R I U L I  V E N E Z I A  G I U L I A

V I N I  R O S È

B a r d o l i n o  C h i a r e t t o  D O C  -  M e n e g o t t i  

V a l t è n e s i  R i v i e r a  d e l  G a r d a  C l a s s i c o  D . O . P .  C h i a r e t t o  -  C à  M a i o l

1 8

28

R O S È  W I N E S



B a r d o l i n o  D O C  «  V i l l a  F o n t a n a  »  -  T o m m a s i                                   

V a l p o l i c e l l a  C l a s s i c o  D O C  «  L e  C a l e s e l l e  »  -  S a n t i     

V a l p o l i c e l l a  D O C  «  Z è f i r o  »  -  P i c c o l i

V a l p o l i c e l l a  S u p e r i o r e  D O C  -  R o c c a  S v e v a

V a l p o l i c e l l a  S u p e r i o r e  D O C  «  R o c o l o  »  -  P i c c o l i      

V a l p o l i c e l l a  R i p a s s o  D O C  -  L e  A r c h e         

V a l p o l i c e l l a  R i p a s s o  D O C  C l a s s i c o  S u p e r i o r e  «  S o l a n e  »  -  S a n t i

V a l p o l i c e l l a  R i p a s s o  D O C  S u p e r i o r e  -  R o c c a  S v e v a

V a l p o l i c e l l a  R i p a s s o  D O C  S u p e r i o r e  «  C a p a r b i o  »  -  P i c c o l i          

Rosso del  Veronese Cabernet Sauvignon IGT « Le Bugne » -  Menegotti

R o s s o  d e l  V e r o n e s e  I G T  «  M e z z a c o s t a  »  -  M e n e g o t t i            

R o s s o  d e l  V e r o n e s e  I G T  «  C a m p o f i o r i n  »  -  M a s i       

R o s s o  V e n e t o  I G T  «  E m b l e m a  »  -  P i c c o l i            

1 7

20

22

25

36

25

28

30

31

22

25

27

150

V E N E T O

C a b e r n e t  S a u v i g n o n  -  C h â t e a u  l a  C r o i x  B l a n c h e  ( B o r d e a u x )        

P i n o t  N o i r  -  M o i l l a r d - G r i v o t  ( B o r g o g n a )   

P i n o t  N o i r  -  B e a u n e  L e s  C e n t - V i g n e s  1 e r  C r u  ( B o r g o g n a )

30

60

150

F R A N C I A

B a r b e r a  d ’ A s t i  S u p e r i o r e  D O C G  «  L a  L u n a  e  i  F a l ò  »  -  V i t e  C o l t e     

B a r o l o  D O C G  «  E s s e n z e  »  -  V i t e  C o l t e        

30

70

P I E M O N T E

C h i a n t i  C l a s s i c o  D O C G  -  I l  F o r t i n o         

R o s s o  d i  M o n t a l c i n o  D O C  -  C a s i s a n o         

B r u n e l l o  d i  M o n t a l c i n o  D O C G  -  C a s i s a n o        

B r u n e l l o  d i  M o n t a l c i n o  D O C G  -  T e n u t a  L a  F u g a       

S a s s i c a i a  D O C  2 0 1 6  -  T e n u t a  S a n  G u i d o   

B o l g h e r i  S u p e r i o r e  D O C  1 9 9 5  -  O r n e l l a i a       

25

30

60

75

450

500

T O S C A N A

V E N E T O

P I E D M O N T

T U S C A N Y

F R A N C E

V I N I  R O S S I
R E D  W I N E S



L’Amarone è un vino rosso passito secco di colore rubino granato, che può essere

prodotto esclusivamente nella zona della Valpolicella, a nord di Verona.

Si dice che l’Amarone sia nato per caso dal Recioto, vino dolce passito di antica

tradizione Veneta. Sembrerebbe infatti che questo nobile rosso sia stato prodotto per

un errore lasciandolo fermentare troppo a lungo nelle botti. Da qui il termine

Amarone, proprio per indicare un vino secco, ormai privo completamente di zuccheri.

Dopo la fase di appassimento, si passa alla pigiatura e successivamente al periodo di

affinamento in botti di rovere. Prima della commercializzazione è previsto un

ulteriore periodo di affinamento in bottiglie di vetro.

Amarone  i s  a  dry  red  ra i s in  wine  wi th  a  garnet  ruby  co lor ,  which  can  be  produced

exc lus ive ly  in  the  Valpo l i ce l la  area ,  nor th  f rom Verona .

I t  i s  be l i eved  that  Amarone  was  born  by  chance  f rom Rec io to ,  a  sweet  ra i s in  wine  o f

anc ient  Veneto  t radi t ion .  I t  s eems ,  in  fac t ,  that  th i s  nob le  red  wine  was  produced

because  o f  an  error  by  l e t t ing  i t  f erment  for  too  long  in  casks .  Thi s  i s  the  or ig in  o f

the  t erm Amarone ,  ju s t  to  indicate  a  dry  wine ,  comple te ly  lack ing  o f  sugars .

Af ter  the  dry ing  phase ,  the  wine  i s  pre s sed  and  then  re f ined  in  oak  barre l s .  A

fur ther  per iod  o f  re f inement  in  g las s  bo t t l e s  i s  f ore seen  be fore  commerc ia l i sa t ion .

 A M A R O N E ?

D E T T A G L I  S U L L ' A M A R O N E
D E T A I L S  A B O U T  A M A R O N E

Corvina e/o Corvinone
45-95%

Rondinella
5-30%

PROFUMI

+ max 25%,uve a bacca rossa autorizzate 
per la provincia di Verona

2



Tommasi - Amarone della Valpolicella Classico DOCG - 0,375 L

Le Arche - Amarone della Valpolicella DOCG     

   

Tommasi - « Vintage » Amarone della Valpolicella Classico DOCG 

Tommasi - « Il Sestante » Amarone della Valpolicella DOCG 

Piccoli - « La Parte » Amarone della Valpolicella DOCG    

Masi - « Riserva Bottega del Vino » Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2004  

3 8




5 5




6 5




7 0




7 5




1 8 0

 A M A R O N E
L O C A L  R I C H  D R Y  R E D  W I N E

 S F U M A T U R E  D I  A M A R O N E
S H A D E S  O F  A M A R O N E

A m a r o n i  g i o v a n i  h a n n o  u n  b e l  c o l o r e  r u b i n o  i n t e n s o  c h e  c o l  t e m p o

t e n d e r à  a l  g r a n a t o .  A m a r o n i  d i  1 0 - 1 5  a n n i  s v i l u p p e r a n n o  r i f l e s s i

a r a n c i a t i .  A n n a t e  m o l t o  v e c c h i e  t e n d e r a n n o  a l  c o l o r  m a t t o n e .

Y o u n g  A m a r o n e  w i n e s  h a v e  a  b e a u t i f u l  i n t e n s e  r u b y  c o l o u r  t h a t  w i l l

t u r n  t o  g a r n e t  w i t h  t i m e .  A m a r o n e s  o f  1 0 - 1 5  y e a r s  w i l l  d e v e l o p  o r a n g e

r e f l e c t i o n s .  V e r y  o l d  v i n t a g e s  w i l l  t e n d  t o w a r d s  a  b r i c k  c o l o u r .

5  a n n i

5  y e a r s

 1 0  a n n i

1 0  y e a r s

 1 5  a n n i

1 5  y e a r s

 2 5  a n n i

2 5  y e a r s

https://en.wikipedia.org/wiki/Red_wine


I l  v i n o  c o n t e n u t o  n e i  g r a n d i  f o r m a t i  è  m i g l i o r e  r i s p e t t o  a l l e  b o t t i g l i e

t r a d i z i o n a l i ,  p e r c h é  l a  m a g g i o r e  d i m e n s i o n e  c o n t r a s t a  l ' o s s i d a z i o n e

d e i  v i n i .  I l  c o n t a t t o  c o n  l ’ o s s i g e n o  f a  e v o l v e r e  e  m a t u r a r e  i l  v i n o

q u i n d i  è  m e g l i o  s c e g l i e r e  u n a  b o t t i g l i a  M a g n u m  p e r c h é  h a  u n a

c a p a c i t à  d o p p i a  r i s p e t t o  a l l a  b o t t i g l i a  s t a n d a r d  e  u n a  m i n o r e  q u a n t i t à

d i  o s s i g e n o  a  c o n t a t t o  c o n  u n a  m a g g i o r  q u a n t i t à  d i  v i n o .  

R i s u l t a t o ?  U n  v i n o  c o n s e r v a t o  i n  b o t t i g l i e  M a g n u m  o  p i ù  g r a n d i ,

r a g g i u n g e  l a  m a t u r i t à  p i ù  l e n t a m e n t e ,  e v o l v e  i n  m o d o  p i ù  s t a b i l e  e

p r o t e t t o ,  r e s i s t e  m e g l i o  a g l i  s b a l z i  d i  t e m p e r a t u r a ,  m a  s o p r a t t u t t o

e s a l t a  l e  s u e  c a r a t t e r i s t i c h e  s e n s o r i a l i ,  q u i n d i  c i   s i  a s p e t t a  d i  t r o v a r e

m a g g i o r e  f r e s c h e z z a ,  g r a n d e  f i n e z z a  e  u n a  m a g g i o r e  c o m p l e s s i t à  d i

a r o m i  r i s p e t t o  a l l a  b o t t i g l i a  c l a s s i c a .

L O  S A P E V I  C H E  P E R  I L  V I N O
L E  D I M E N S I O N I  C O N T A N O ?

W i n e  i n  l a r g e  s i z e s  i s  b e t t e r  t h a n  i n  t r a d i t i o n a l  b o t t l e s  b e c a u s e  t h e  l a r g e r

s i z e  c o u n t e r a c t s  w i n e  o x i d a t i o n .

C o n t a c t  w i t h  o x y g e n  m a k e s  t h e  w i n e  e v o l v e  a n d  m a t u r e ,  s o  i t  i s  b e t t e r  t o

c h o o s e  a  m a g n u m  b o t t l e  b e c a u s e  i t  h a s  t w i c e  t h e  c a p a c i t y  o f  t h e  s t a n d a r d

b o t t l e  a n d  l e s s  o x y g e n  i n  c o n t a c t  w i t h  m o r e  w i n e .  

T h e  r e s u l t ?  A  w i n e  s t o r e d  i n  m a g n u m  o r  l a r g e r  b o t t l e s  r e a c h e s  m a t u r i t y  m o r e

s l o w l y ,  e v o l v e s  i n  a  m o r e  s t a b l e  a n d  p r o t e c t e d  m a n n e r ,  w i t h s t a n d s

t e m p e r a t u r e  c h a n g e s  b e t t e r ,  b u t  a b o v e  a l l  e n h a n c e s  i t s  s e n s o r y

c h a r a c t e r i s t i c s ,  s o  o n e  e x p e c t s  t o  f i n d  m o r e  f r e s h n e s s ,  g r e a t  f i n e s s e  a n d

g r e a t e r  c o m p l e x i t y  o f  a r o m a s  t h a n  i n  t h e  c l a s s i c  b o t t l e .

D I D  Y O U  K N O W  T H A T  F O R  W I N E
S I Z E  M A T T E R S ?



A M A R O N E
Tommasi « Amarone della Valpolicella Classico » Vintage DOCG 2013 - Magnum 1,5 l

Tommasi « Amarone della Valpolicella Classico » Vintage DOCG 2013 - Jeroboam 3.0 l 

1 5 0

2 9 5

F R A N C I A C O R T A
6 8

M a s i  «  C o n t e  F e d e r i c o  »  -  M a g n u m  1 , 5  l          8 0

T R E N T O  D O C

S P U M A N T E
Lessini  Durel lo  «  Set tecento  33  »  Brut  DOC -  Magnum 1 ,5  l     

Cantine  di  Soave  «  Equipe  5  »  Mil les imato  Brut  2016  -  Magnum 1 ,5  l  

4 5

7 0

C H A M P A G N E
T s a r i n e  «  C u v é e  P r e m i u m  »  B r u t  -  M a g n u m  1 , 5  l        

L o u i s  B r o c h e t  «  B r u t  »  -  M a g n u m  1 , 5  l  

P a n n i e r  «  S é l e c t i o n  »  B r u t  -  M a g n u m  1 , 5  l           

P a n n i e r  «  E x a c t  »  E x t r a - B r u t  -  M a g n u m  1 , 5  l            

L a u r e n t - P e r r i e r  «  B r u t  S é l e c t i o n  »  -  M a g n u m  1 , 5  l             

D e u t z  «  B r u t  C l a s s i c  »  -  M a g n u m  1 , 5  l             

B o l l i n g e r  «  0 0 7  L i m i t e d  »  M i l l e s i m a t o  2 0 1 1  -  M a g n u m  1 , 5  l

9 0

1 1 0

1 2 0

1 2 5

1 4 0

1 4 5

6 0 0

7 0

7 5

V i l l a  C r e s p i a  «  N o v a l i a  »  B r u t  D O C G  -  M a g n u m  1 , 5  l  

V i l l a  C r e s p i a  «  C e s o n a t o  »  S a t è n  D O C G  -  M a g n u m  1 , 5  l  

V i l l a  C r e s p i a  «  M i l l è  »  B r u t  M i l l e s i m a t o  -  M a g n u m  1 , 5  l   

G R A N D I  F O R M A T I
L A R G E  F O R M A T S

Valpol icel la  Ripasso  DOC Superiore  -  Rocca  Sveva

R O S S O

6 8



P a s s i t o  ( b i a n c o )  I G T  d i  S o a v e  C l a s s i c o  T o m m a s i  -  0 , 3 7 5  l  

R e c i o t o  d e l l a  V a l p o l i c e l l a  T o m m a s i  « F i o r a t o »  -  0 , 3 7 5  l  

Vin Santo (ambrato) del Chianti Classico DOC Melini - 0,5 l            

R e c i o t o  d e l l a  V a l p o l i c e l l a  B e n e d e t t i  L a  V i l l a  -  0 , 7 5  l

Recioto (giallo dorato) DOCG di Soave Classico Rocca Sveva - 0,5 l    

Recioto della Valpolicella DOCG 2013 Piccoli «Adone» - 0,375 l    

2 2

2 5

2 8

3 5

4 5

7 5




7

5

7

7

B i c c h .

G l a s s

B o t t .

B o t t l e

V i n i  D O L C I
SWEET WINES

I n  V e n e t o  “ r e c i a ”  s i g n i f i c a  “ o r e c c h i o ” ;  i d e n t i f i c a  l a  p a r t e  a l a t a

d e l  g r a p p o l o ,  q u e l l a  c h e  è  m a g g i o r m e n t e  e s p o s t a  a i  r a g g i  d e l  s o l e

p e r c h é  s o v r a s t a  t u t t i  g l i  a l t r i  a c i n i .  

G r a z i e  a l  m a g g i o r  c o n t e n u t o  z u c c h e r i n o  è  s p e s s o  p r e f e r i t a  n e l l a

p r o d u z i o n e  d i  v i n i  p a s s i t i ,  p r e n d o n o  i l  n o m e  d i  “ r e c i o t i ” .

I n  V e n e t o  ' r e c i a '  m e a n s  ' e a r ' ;  i t  i d e n t i f i e s  t h e  w i n g e d  p a r t  o f  t h e  b u n c h ,

t h e  p a r t  t h a t  i s  m o s t  e x p o s e d  t o  t h e  s u n ' s  r a y s  b e c a u s e  i t  t o w e r s  a b o v e

a l l  t h e  o t h e r  g r a p e s .  

T h a n k s  t o  i t s  h i g h e r  s u g a r  c o n t e n t ,  i t  i s  o f t e n  p r e f e r r e d  i n  t h e

p r o d u c t i o n  o f  p a s s i t o  w i n e s ,  k n o w n  a s  ' r e c i o t i ' .


